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BERA D'ASTI

Barbera d'Asti, Poggio Le Coste DOCG

Producent: CASTELLO DEL POGGIO, Portacomaro d'Asti, Piemonte
Rocznik: 2022
Zawartos¢ alkoholu: 15.0%
Pojemnos¢: 750 ml
Region: Piemonte
Rodzaj: wytrawne
Kolor wina: czerwone
Styl: spokojne
Beczka: TAK

Cena netto: 55.53 zt
Cena brutto: 68.30 zt

Winnica Casstello del Poggio rozcigga sie na obszarze 148 hektardw. W przesztosci nalezata ona do
szlacheckiego rodu Buneis sprawujgcego kontrole nad miastem Asti. Wtasnos$¢ obejmuje szeroki
amfiteatr nazywany Val del Temp, ktéry w przesztosci nalezat do Templariuszy, a w XVIIl wieku, byt
letnig rezydencja biskupa z Acqui. Z gron pochodzacych z tej winnicy wytwarzane jest miedzy innymi
doskonate wino Barbera d’Asti. Do produkcji tego wina uzywa sie w 100% gron szczepu Barbera. W
poczatkowej fazie produkcji winogrona sg wyciskane a nastepnie przechodza jednotygodniowa
maceracje wraz z migzszem, aby uzyskac jak najlepszy kolor i odpowiednia ilo$¢ tanin. Po tym,
nastepuje fermentacja alkoholowa, po ktérej dzieki zastosowaniu unikalnej, $cisle strzezonej
technologii opartej na dziataniu bakterii, wino traci swojg ,ztosliwg” kwasowos¢ na rzecz tagodnej
harmonii smaku. PéZniej przelewane jest do matych beczutek z debu francuskiego, gdzie spedza
nastepne 8 miesiecy. Po tej fazie nastepuje przelanie do butelek przez membrany o przepuszczalnosci
0,45 mikrona, dzieki czemu uzyskuje swojg doskonatg przejrzystosc. Przed sprzedaza lezakuje jeszcze
3 miesigce. W smaku jest bardzo przyjemne, petne, Swieze i intensywnie owocowe. Barwa czerwono-
rubinowa z granatowymi refleksami.

Sugestie kulinarne: szczegdlnie polecane do potraw z wieprzowiny, gotowanego miesa oraz makaronu
podawanego w ,bogatych” sosach.

Temperatura serwowania to okoto 18-20 stopni C.

Grona: 100% Barbera

Nagrody i wyréznienia:

Mundus Vini 2013 - Srebrny Medal dla rocznika 2011

Adres strony internetowej produktu: https://www.winawloskie.pl/barbera-d-asti.html

Noma Sp. z o.0.
ul. Janka Widniewskiego 20, 81-335 Gdynia

tel. 58 661 55 16, fax: 58 661 00 46, info@noma.gdynia.pl
NIP: 583-000-99-03; KRS: 0000115699, REGON: 001331963

Kapitat zaktadowy: 50 000,00 zt
PEKAO S.A. Il O/Gdynia 27 1240 3510 1111 0000 4318 4046
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