Brunello Di Montalcino Riserva Franco Ambrosino

Producent: MONTALCINO Cantina, Montalcino, Toscana
Rocznik: 2015
Zawartos¢ alkoholu: 13.5%

:ll A -;;f:_;%.g Pojemnos¢: 750 ml
1 Region: Toscana
Rodzaj: wytrawne
Kolor wina: czerwone
Styl: spokojne
Beczka: TAK
Cena netto: 268.29 zt
Cena brutto: 330.00 zt
=
CANTINA DI
MONTALCINO

Rocznik 2015 testowany: Maj 2021
"Ma nieSmiaty nos, ktéry ostatecznie pokazuje dojrzate owoce o ciemnej skérce, spalong stoncem

BRUNELLO
DI MONTALCINO ziemie i przyprawy do pieczenia. Proste, bardzo przyjemne i dostepne na podniebienie oferuje suszong
m::k\\ wisnie, tyton i grill owang szatwie wraz z miekkimi taninami." Kerin O'Keefe [Wine Enthusiast]
FRANCO AMBROSINO Przez co najmniej 36 miesiecy wino dojrzewa w beczkach z debu stowiahskiego (50 Hl). Odpoczywa w

butelce przez co najmniej 8 miesiecy.
Sugestie kulinarne: doskonate z bogatymi, ztozonymi daniami, takimi jak czerwone migsa i dziczyzna,
ewentualnie w towarzystwie grzybéw i trufli, ale takze z dojrzatymi serami i do degustowania na

koniec positku z ciemng czekolada.
f Zalecane jest uzycie karafki i zdekantowanie wina.
Grona: Sangiovese 100%
Potencjat: minimum 20 lat.
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Nagrody i wyréznienia:

Wine Enthusiast - 88/100 pkt dla rocznika 2015

Adres strony internetowej produktu:
https://www.winawloskie.pl/brunello-di-montalcino-riserva-franco-ambrosino-1233.html

Noma Sp. z o.0.
ul. Janka Wisniewskiego 20, 81-335 Gdynia

tel. 58 661 55 16, fax: 58 661 00 46, info@noma.gdynia.pl
NIP: 583-000-99-03; KRS: 0000115699, REGON: 001331963

Kapitat zaktadowy: 50 000,00 zt
PEKAO S.A. Il O/Gdynia 27 1240 3510 1111 0000 4318 4046

Wielkie Wina Wtoskie - winawloskie.pl Stronalz1


http://winawloskie.pl/producenci/montalcino-cantina-di-montalcino/
http://winawloskie.pl/regiony/toscana/
https://www.winawloskie.pl/brunello-di-montalcino-riserva-franco-ambrosino-1233.html
mailto:info@noma.gdynia.pl

